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Wykaz tematów zajęć praktycznych realizowanych u pracodawców 

 

Przedmiot: Gospodarka magazynowa w zakładzie cukierniczym - zajęcia praktyczne 

 

Kwalifikacyjny kurs zawodowy - Cukiernik 

 

Wymiar godzin minimum: 50 

Rok szkolny: 2017/2018 

Termin: wrzesień 2017- marzec 2018 

L.p. Tematy  zajęć: 
Ilość 

godzin 

1-5. Zapoznanie z regulaminem odbywania zajęć praktycznych , przeprowadzenie 

instruktażu stanowiskowego.   

Szkolenie z zakresu przepisów bezpieczeństwa  i higieny pracy, przepisów 

p.poż. i ochrony środowiska. 

5 

6-10. Rozróżnianie  surowców  cukierniczych, dodatków do żywności oraz 

materiałów pomocniczych  dostarczonych  do magazynu w zakładzie 

cukierniczym. 

5 

11-15. Określanie  przydatności  surowców cukierniczych i dodatków do żywności 

dostarczonych do magazynu w zakładzie cukierniczym. 

5 

16-20. Sprawdzanie  dokumentacji dostawczej. 
5 

21-25. Przeprowadzanie  oceny  organoleptycznej surowców cukierniczych 

dostarczonych do magazynu zgodnie z ustalonymi zasadami. 

5 

26-30. Dokonanie  interpretacji wyników oceny jakości surowców cukierniczych 

dostarczonych do magazynowania na podstawie obowiązujących procedur. 

5 

31-35. Dobranie warunków magazynowania surowców i półproduktów 

cukierniczych. 

Przeprowadzanie  kontroli  dostaw surowców i półproduktów cukierniczych 

do magazynu zgodnie z zasadami HACCP, GMP, GHP. 

5 

36-40. Wypełnianie  formularzy dokumentów magazynowych.  

Sporządzanie  dokumentacji  wysyłkowej. 

5 

41-45. Ustalanie  zapotrzebowania na surowce na podstawie stanów magazynowych 

i przewidywanej produkcji. 

Przygotowywanie  wyrobów  cukierniczych do ekspedycji. 

5 

46-50. Konfekcjonowanie  wyrobów cukierniczych. 

Podsumowanie realizacji zajęć praktycznych z zakresu gospodarki 

magazynowej, analiza wykonania poszczególnych zadań, wyciąganie 

wniosków do dalszej pracy w cukierni. 

5 
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